
Tipp der Woche: Hausgemachte Suppen und Eintöpfe 
W3 

Mittagstisch 

Montag, 8.April 
Süßkartoffel-Curryeintopf mit Geflügelfleisch (G,2,3,4,10,13,14,16)

Dienstag, 9.April 
Bratwurst an Paprikarahmsoße mit Salzkartoffeln 
und Blumenkohl (S) 

Mittwoch, 10.April 
Tortelliniauflauf mit Sahnesoße und Gemüse (S,10,14)

Donnerstag, 11.April 
Kasselerbraten, vom Schwein, mit Salzkartoffeln und 
Dicken Bohnen in Specksoße (S2,16,,4,10)

Minihaxe mit Beilage (S,2,3,4,5,10,7) 
große Brathaxe mit einer Beilage (S,2,3,5) 

Freitag, 12.April 
Holländischer Kibbeling mit Kartoffeln und 
Salatbeilage (F,14,10,13,9,19) 

Um Ihnen dennoch eine Vielfalt zu bieten, kochen und braten 
wir in den Filialen täglich frisch weitere Leckereien wie 

Schnitzel, Frikadellen, Eintöpfe, Gulasch oder Aufläufe. 

Werfen Sie einen Blick in die heiße Theke und wählen 
Änderungen vorbehalten Solange der Vorrat reicht 

1 mit Farbstoff, 2 mit Konservierungsstoff, 3 mit Antioxidationsmittel, 4 mit Geschmacksverstärker, 5 mit Phosphat 6 mit Süßungsmittel, 7 mit einer Zuckerart und Süßungsmittel,    

8 mit Alkohol, 9 mit Gluten, 10 mit Laktose, 11 mit Nüssen, 12 mit Soja, 13 mit Sellerie, 14 mit Senf, 15 mit Sesam, 16 mit Nitritpökelsalz, 17 geschwefelt, 18 geschwärzt, 19 mit Eiern,  

20 gewachst, 21 mit Krebstieren, 22 mit Erdnüssen, 23 mit Sesam, 24 mit Schwefeldioxid und Sulfite, 25 mit Lupinen 26 mit Weichtieren, S = Schweinefleisch,  R = Rindfleisch, H = 

Hähnchenfleisch, F= Fisch 


