
 

Tipp der Woche: Feine Bratenspezialitäten 
 

Mittagstisch 

Montag, 18. Februar 
Bunte Gemüsesuppe mit Mettwurst(2,3,4) 

4,80€ 

3 Königsberger Klopse in pikanter Kapernsoße mit 
Butterreis und Salatbeilage(S,9,6) 

5,60€ 

Dienstag, 19. Februar 
Geflügelgeschnetzeltes nach Gyros Art mit Reis oder 
Salzkartoffeln und Böhnchensalat (G,9,10,7) 

5,60€ 

Zarter Rindergulasch mit Spiralnudeln und 
Gemüsebeilage(S,2,3,4) 

5,90€ 
 

Mittwoch, 20. Februar  

Hähnchenschnitzel an Käse-Sahnesoße mit Nudeln 
und Kaisergemüse (9,10,4,H) 

6,40€ 

Nudelpfanne „Asia“ mit Geflügelstreifen und Wokgemüse 
(S,R,9) 

5,60€ 

Donnerstag, 21. Februar  

Würzige Bratrippchen mit Salzkartoffeln und Rotkohl (4,5,S) 5,60€ 

Gegrillte Brathaxe mit Kartoffelbrei und Sauerkraut 6,60€ 

Minihaxe mit Beilage (2,3,4,5) 
5,60€ 

Freitag, 22. Februar 
Lachsfilet an Weißweinsoße, Spinat und 
Salzkartoffeln (S,9,8,4) 

5,90€ 
 

Frisch gebratene Reibepfannkuchen mit Apfelmus (9) 4,30€ 

Solange der Vorrat reicht. 
Wir  wünschen allen einen guten Appetit! 

Änderungen vorbehalten 

1 mit Farbstoff, 2 mit Konservierungsstoff, 3 mit Antioxidationsmittel, 4 mit Geschmacksverstärker, 5 mit Phosphat 6 mit Süßungsmittel, 7 mit einer Zuckerart und Süßungsmittel,                     

8 mit Alkohol, 9 mit Gluten, 10 mit Laktose, 11 mit Nüssen, 12 mit Soja, 13 mit Sellerie, 14 mit Senf, 15 mit Sesam, 16 mit Nitritpökelsalz, 17 geschwefelt, 18 geschwärzt, 19 mit Eiern,           

20 gewachst, 21 mit Krebstieren, 22 mit Erdnüssen, 23 mit Sesam, 24 mit Schwefeldioxid und Sulfite, 25 mit Lupinen 26 mit Weichtieren, S = Schweinefleisch,  R = Rindfleisch, H = 

Hähnchenfleisch, F= Fisch 

 


